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 هاي تحقيقاتي نحوه اشتراك پروژه بيان راهنماي حروف اختصار جهت

‌اختصار‌عبارت‌کامل
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 م.د مشترك با دانشگاه
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 م.ا مشترك با بخش اجرا

 م.خ مشترك با بخش خصوصی

 ب.م بررسی میدانی

 د.ف تهیه دستورالعمل های فنی
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 مقدمه
طی سالیان اخیر توجه به افزایش روزافزون سطح زیر کشت محصولات مختلف سبزز   

و صیفی و به ویژه توسعه سیستم ها  کشت گلخانه ببیش از یبیش معطوفبه گشبته اسبت  از      

طرف دیگر محدودیت هایی نیز در این راه وجود دارد که می توان به افبزایش هزیهبه هبا     

مت بذر و محدودیت تولیبد ببذور هیزریبدح محبدودیت مهباب   ببی و       : افزایش قیتولید مانهد

 عاتیکباهش ابا  تولیبد اقتصباد  و    در چهبین شبرایطی   سایر نهاده ها  تولید اشباره کبرد   

 امبر  اجتهبان نایبذیر    از زمبان برداشبت تبا مصبرف     یفب یو ک یاز نظبر کمب   یفیو ص  سزز

شاورز  باید ببه نهبوان   اهمیت ارورت و توجه به کاهش اایعات محصولات ک   باشد می

یكی از اصول اساسی دستیابی به ارزش افزوده بالاتر در کشور در قلمرو سیاست ها  کلان 

 حمصرفبا این وجودح میزان اایعات این محصول از زمان برداشت تا  کشاورز  وارد شود 

یك سیستم کار مد کاههده درصد(  بهابراین وجود  51تا  51به دلایل متعدد بسیار بالاست )

 کمك شایانی توجهی کهد  تولیدتواند به رشد و یایدار   اایعات می

است  بر وردهبا  میلیون تن  53میزان تولیدات محصولات سزز  و صیفی کشور بالغ بر  

در مراحبل مختلبف تولیبد از کاشبت تبا برداشبت و یب  از         ابایعات  میزان نشان می دهد 

محصببولاتح بببه دلیببل حیببم بببالا   ن میببان بببافتی و ماهیببت   برداشببت در ایببن گببروه از

بین گروه ها  مختلف سزز  و صبیفی در کشبور    متوسطفیزیولوژیكی  نان بالاست  بطور 

از  میلیبون تبن   6درصد محصول تولید  به اایعات تزدیل می شود  یعهی حدود  03بیش از 

شبان مبی دهبد اگبر ببرا       محاسزات دقیب  ن  تزدیل می شود  اایعات محصول تولید شده به

کیلوگرم بر متبر  0/5) تولید هر کیلوگرم محصولح براساس متوسط بهره ور   ن در کشور

میلیارد متر مكعب  9/4میلیون تن اایعات معادل  6این  حلیتر  ن مصرف شود 053مكعب( 



          سبزي و صيفيصولات محفيزيولوژي و فناوري پس از برداشت  پژوهشي  و برنامه  دستاوردها  /  2

 |درصبد  ن مصبرفی در بخبش کشباورز      4/1کبه معبادل    هدر رفت  ن تلقی مبی شبود  

  لذا شهاسایی مشبكلات و چبالش هبا و نبواملی      محسون می شود (مكعبمیلیارد متر  66)

که سزب اییاد این حیم بالا  اایعات می شوند و ارایه برنامه و راهكار نلمی و اجرایبیح  

 برا  کهترل و کاهش  ن ارور  به نظر می رسد 

 

اهداف برنامه تحقیقاتی گروه فیزیولوژی و تکنولوژی پس از برداشت سبززی و  -2

 صیفی
هبای اباهض ضبایعات و     اهمیت ضایعات محصولات سززی و صیفی و اسبرراتیی  -2-1

 افزایض بهره وری

 و ارزش  نح بببببدیتول  ببببببالا بببببزانیاز نظبببببر م یفبببببیو ص  سبببببززمحصبببولات 

ببر اسباس  مبار نامبه      بسبیار مهبم هسبتهد    مت لاسببب  بببن یو تام یببیزا اشببتغال ح سببود ور

هكتبار از   53333و  کشبببور  ی قاببل کشبت  كتببار از ارااببهببزار ه 933 کشاورز  حدود

 میلیببون تببن 53هكتببار سببطح گلخانببه هببا  کشببور بببا تولیببد  بببالغ بببر    50333میمببو  

و   ح بببببه محصببببولات سببببززتولیببد کببل محصببولات کشبباورز  کشببور( درصببببد 01)  

در  بیشببترین میببزان اببایعات  ( 5590) مببار نامببه کشبباورز ح   اختصبببباد دارد یفببببیص

کشورها  در حال توسعه طی مراحل مرحله تولیدح برداشتح حمل ونقل و انزار و سبردخانه  

که در کشورها  ییشرفته در زمان مصرف توسط مصرف کههده اییباد   دهد در حالی رخ می

 ( 5500شود )فتاحی مقدم و کیااشكوریان ح شده که در این میان تولید کههده متضرر نمی

ور  و دفتببر امببور کبباهش اببایعات محصببولات  وه بهببرهبببر اسبباس گببزارش کببارگر 

محصول زرانبی و ببا ی    63درصد کل اایعات بر ورد شده برا   93(ح 5506کشاورز  )

محصول  ن شامل گوجه فرنگی سیب  1محصول بوده که  03نمده مورد مطالعهح مربوط به 

 زمیهیح سزز  هاح ییاز و خربزه جز سزز  ها  مهم تولید کشور هستهد 

ایط نامهاسب ییش از برداشت )ارقام نامهاسبح تغذیهح  بیار ح  فبات و بیمبار  هبا(ح    شر

ها  مكبانیكی(ح   مشكلات زمان برداشت )بلوغ نامهاسبح کیفیت اولیه اعیف میوه و  سیب

بهد  نامهاسب و شرایط انزاردار  نامهاسب )مدیریت اعیف دما و رطوببت   جابیایی و بسته



    3/       محصولات سبزي و صيفيفيزيولوژي و فناوري پس از برداشت  پژوهشي  دستاوردها و برنامه

ح سطوح نامهاسب ترکیزات گاز  در انزار و فساد ناشبی از   ن محصولنسزیح کاهش شدید 

ها( و در نهایت بازاررسانی و فبر ور  ابعیف محصبول انزبار شبده از نلبل اصبلی         بیمار 

ببالاترین میبزان ابایعات     تلفات محصولات سزز  و صیفی برداشت شده در کشور اسبت   

یزان ابایعات سبزز  و   محصولات سزز  و صیفی مربوط به گروه سولاناسه ها و کمترین م

 صیفی به محصولات ریشه ا  )هویج و شلغم( در سال مربوط می شود  

در بین محصولات سزز  و صیفیح محصولات برگی به ویژه انوا  سزز  ها  خبوردنح  

کاهو و اسفهاج به دلیل فساد یذیر بودن سبری  تبر ایبن محصبولاتح شبرایط نامهاسبب بسبته        

ل و نقل و رسیدن به بازار مصرفح ریسك ببالاتر  را  بهد  محصول در زمان برداشتح حم

 ازنظر اایعات محصولی دارند 

از این رو ح کاهش اایعات سزز  و صیفی از نظر کمی و کیفبی از زمبان برداشبت تبا     

از اهداف اصلی تحقی  و توسعه در بخبش فیزیولبوژ  و فهباور  یب  از برداشبت      مصرف 

 ز تحقیقاتی مرتزط با این بخش است موسسه تحقیقات نلوم با زانی و سایر مراک

از سبزز  و صبیفی   ور  و اییاد ارزش افزوده بالا با کم فر ور   افزایش بهرههمچهین  

ها  مهاسبب   از دیگر اهداف این بخش است  دستیابی به این اهداف نیازمهد اتخاذ استراتژ 

و مبدیریت یب  از   ها  تولیدح برداشت  ها  مرتزط با بخش در زمیهه تحقی  و توسعه فهاور 

 برداشت محصولات است   

در سایر نقاط جهان از جملبه در اتحادیبه ارویبا ببه مهظبور اییباد یك بارچگی در زمیهبه         

  تحقیبب  و نببو ور   تحقیبب  توسببعه در بخببش با زببانی دسببتورالعملی تحببت نهببوان برنامببه

 ها  مختلف صبهعت میبوه   ها  اصلی بخش تدوین شده است که در  ن چالش 5استراتژیك

و سزز  )از جمله بخش فیزیولوژ  و فهاور  ی  از برداشت( در ارویا را شهاسایی و لیستی 

و فراتبر از  ن ییشبههاد    0303ها یژوهشی و توسعه فهاورانه را ببرا  دوره تبا سبال     از اولویت

(  سببازمان اقببدام در برابببر گرسببهگی در فرانسببه نیببز     Anonymous, 2015داده اسببت )

محبور شبامل    6هبا در   ها و سزز  اهش اایعات ی  از برداشت میوههایی جهت ک استراتژ 
____________________________ 
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ارائبه   فبر ور  بهد ح انتقالح انزباردار  و   برداشتح جابیاییح سورتیهگ و تمیز کردنح بسته

( نیبز ببا همكبار     APO) 5ور   سبیا  (  همچهبین سبازمان بهبره   Kiaya, 2014کرده اسبت ) 

د محبور شبامل تعیبین زمبان     کشورها  نضبو مشبكلات بخبش یب  از برداشبت را در چهب      

بهبد  محصبولح خهبك کبردن محصبول       ها  برداشتح سبورتیهگ و درجبه   برداشتح شیوه

بهبد    یبابی دسبته  ربهبد ح فبر ور  و بازا   )یر  کولیهگ( قزل از انزارح جابیاییح انزبارح بسبته  

ها  مسبوول در   ها  قابل اجرا و بخش هاح برنامه برا  هر محور مشكلاتح استراتژ و نموده 

(  نببلاوه بببر ایببن در برخببی مببوارد Rolle, 2006هببا را مشببخو نمببوده اسببت ) زمیهببهایببن 

ها  تبرویج کشباورز  ببه مهظبور کباهش ابایعات یب  از         استراتژهایی نیز در زمیهه برنامه

 (  McNamara and Tata, 2015برداشت طراحی و اجرا شده است )
 

 محورهای اصلی برنامه گروه  -2-2

فیزیولوژ  و فهاور  ی  از برداشت یژوهشكده سزز  و صیفی نیبز در   تحقیقاتیگروه 

برنامبه یژوهشبی    "ا  تحت نهبوان   راستا  کاهش اایعات ی  از برداشت به تدوین برنامه

یرداخته است  در ایبن برنامبه    "فیزیولوژ  و فهاور  ی  از برداشت جهت کاهش اایعات

 4تبا   5تقسیم شده و هر محور شامل محور  53 در مشكلات ی  از برداشت سزز  و صیفی

ابتبدا ببه بیبان مسبوله  ن      هبا  محبور زیر بخش اصلی مرتزط با  ن است  برا  هر یك از ایبن  

وهشبی و  ها  یژ حاصل از اجرا  اولویت یابیو س   دستاوردها  قابل دستبخش یرداخته 

( را مشبخو  5434تبا   5435و  5433تا  5590ها  نوین طی دو دوره زمانی ) توسعه فهاور 

 است    شده

 شامل بخش ها  اصلی و زیر بخش ها  زیر می باشد  محور 53این 
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 محصول قزل از برداشت عاتیعوامل موثر در ااهض ضا

 ارقبام   مانبدگار  و تیب فیکبرداشت  مرحله تولید در کاهش اایعات ی  ازموثرنوامل    5

 یواردات و یداخل شده اصلاح
 

 عوامل موثر زمان برداشت در ااهض ضایعات محصول

 مان و روش برداشت و ارزیابی کیفی و ماندگار  در طی برنامه به نژاد ز  0

 بسته بهد  و جا به جایی صحیح محصولها   روش  5
 

 بر ایفیت محصولعوامل موثر پس از برداشت 

 ها  فیزیولوژ  و بیماریها  سیب  4

 کم فر ور فر ور ح   1

 بیوتكهولوژ     6

 تكهولوژ  ها  نوین  6

 انزاردار   0

   تولید محصول گواهی شده  9
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اول فصل

و فیزیولوژی پیوهشی برنامه

  برداشت از پس فناوری

 

 های برگی سززی
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 ضایعات ااهضدر  تولید مرحلهعوامل موثر 
 پس از برداشت سززی های برگی

سئلهبیان م
دار  بر کیفیت سزز  و صیفی در مراحل مختلف ی  از شرایط مرحله تولید تاثیر معهی

 برداشت دارد  

با ی و محیطی است  دوران ی  از برداشت سزز  و صیفی متاثر از میمو  نوامل به

 تولید با  ن مواجه بوده است که این گروه از محصولات در مراحل 

هاح  فات( نوامل زیستی )بیمار  -ثر از نواملی شامل: الفکیفیت ظاهر  و داخلی متا

نوامل محیطی )بادح  -نوامل فیزیولوژیك )تهش ها  دمایی و رطوبتیح نور ( ج -ن

ها   سیب - ن( هو نلف ها  هرز  حنوامل با ی )رقمح تغذیه -تگرگ و  لودگی(د

 مكانیكی است 
 

 دسراوردهای قابل انرظار
  سزز  ها  برگی جهت تولید محصول با ماندگار  بالاتعیین فرمولاسیون تغذیه

  رنایت اصول صحیح کهترل  فات و بیماریها   سیب رسان به کیفیت ظاهر  و

درونی سزز  ها  برگی در مرحله تولید

  ها  مدیریت  ها  ی  از برداشت سزز  و صیفی با انمال روش کاهش بیمار

مهاسب در مرحله تولید

 فی با ماندگار  بالا انتخان ارقام سزز  و صی 

های انجام شده پروژه
 ا  تاکهون انیام نشده است یروژه

 

 محصول قزل از برداشت عاتیمل موثر در ااهض ضاعوا
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 تعیین زمان مناسب برداشت بر ایفیت

 ارقام اصلاح شده داخلی 
 

 بیان مسئله
 دارد  ها  برگی  سزز تیفیک بر ی دار معه ریتاث برداشتزمان 

 
 

لوژیكی حین رسیدگی و نراه به ببازار  نوامل فیزیو از متاثر   برگیسزز برداشتزمان 
 می باشد 

شبكل ظبباهر ح بافببتح و نبدم  لببودگی میكروبببی در کیفیبت محصببول سببزز  برگببی    
 برداشت شده موثر می باشد

 
 دسراوردهای قابل انرظار

تعیین مهاسزترین زمان برداشت سبزز  هبا  برگبی ببا توجبه ببه رقبمح شبرایط اقلیمبی و          
 رسیدگی محصول

 زمان نراه به بازار جهت جلوگیر  از انزاشتگی سزز  در بازار تعیین مهاسب ترین

نوامل اییاد کههده  لبودگی و کباهش ببار  لبودگی میكروببی و کیفبی بافبت        کاهش  
 محصول در مراحل مختلف ی  از برداشت

 
 

 های انجام شده پروژه

 یروژه ا  تاکهون انیام نشده است
 
 
 

 عوامل موثر زمان برداشت در ااهض ضایعات محصول
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 سئلهبیان م

دما  بالا  محصول برداشت شده یكی از صدمات اصلی ی  از برداشت محصول 

 باشد  می

 دما  بالا  محصول موجب یژمردگی زودههگام و از بین رفتن سزز  میگردد  

ها  برگی موجب تخریب بافت سزز  و بالا رفتن بیش از  بسته بهد   یراصولی سزز 

 برداشت می شود اندازه دما  سزز  ی  از زمان 

ح یژمردگی و تغییرات  ا  سزز  در حمل و نقل موجب افزایش بیشتر دما انزاشت فله

 شود  کلروفیل می

بهد  اصولی و حمل و نقل با ماشین  لات  ییش سرد کردن )یریكولیهگ( و بسته

 شود  مهاسب موجب کاهش اایعات سزز  می

 

 دسراوردهای مورد انرظار

 

حفب   جهبت   یریكولیهگ سزز  ها  برگبی یب  از برداشبت   ترین روش  تعیین مهاسب

   شكل ظاهر 

و کیفیت مهاسب تبر سبزز  یب      جلوگیر  از تیزیه  نزیمی و یلاسیدگی سزز  برگی

 از انیام نملیات یریكولیهگ

   کاهش اایعات و افزایش میزان ماندگار  سزز  ها  برگی ی  از برداشت 

 رگیتعیین بهترین نو  بسته بهد  برا  سزز  ها  ب

 معرفی روش حمل و نقل مهاسب سزز  از محل تولید تا نراه به بازار مصرف
 

 های انجام شده پروژه 
 یروژه ا  تاکهون انیام نشده است

 بسره بندی مناسب و حمل و نقل صحیح 

  های برگی جهت حفظ ایفیت سززی
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 های فیزیولوژی  و آلودگی میکروبی آسیب
 های برگی پس از برداشت سززی 

 
 بیان مسئله

لببه نوامببل مهببم خسببارتزا   نوامببل لكببه برگببی و یوسببیدگی هببا  باکتریببایی از جم  

 محصولات سبزز  هبا  برگبی در دوره داشبت و یب  از  ن در زمبان برداشبت ببه شبمار         

 درصد محصول می رسد  03روند خسارت ناشی از این نوامل در انزار بیش از  می

ار  محصول تاثیر قابل توجهی در کاهش میزان خسبارت  فبت و    هدشرایط محیطی نگ

 بیمار  دارد 

یزیولوژیكی نیز در خسارتزایی محصول ی  از برداشت تاثیر قابل برخی نوارض ف

 توجهی دارند 

 

 دسراوردهای مورد انرظار
 ها  مهم انزار  محصول سزز  کاهش خسارت ناشی از  فات و بیمار 

ها  برگی ی  از برداشت)رنایت اصول دقی   کاهش اایعات فیزیولوژیكی سزز 

 یریكولیهگ(
 

 های انجام شده پروژه
 ا  انیام نشده است کهون یروژهتا

 

 
 

 

 

 

 بر ایفیت محصولعوامل موثر پس از برداشت 
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 بیان مسئله

 ر و ور  و نیمه فر نظر خواد فر زبررسی ارقام ا

 ها  گیاهی سززیها  برگی بومی ها  ناشی از بافت کمزود اطلانات راج  به اسان 

 ور  محصول و بالابردن ارزش افزوده جهت فرها  کوچك  تولید کارگاه

 
 اوردهای مورد انرظاردسر

 ور  جهت توصیه به صهای  دستیابی به ارقام مهاسب فر

ی جهت مصبارف مختلبف    برگ  هایسزز یاهیگ  ها از بافت یناش  ها استخراج اسان 

  ذاییح دارویی و بهداشتی

هبا    ور  جهبت راه انبداز  کارگباه    تحقیقات کاربرد  در زمیهه صهای  تزدیلی و فبر 

 کوچك و کار فریهی

 

 های انجام شده روژهپ

یهبد     بررسبی فر 5590نزیز ح اصلان؛ فاطمیانح حامد و واشبقانی فراهبانیح صبدیقه     -

حرارتببی کهسببرو سببززییات بببه مهظببور حفبب  ارزش  ببذایی و کبباهش مصببرف انببرژ  در 

 کارخانیات صهای   ذایی کشور  موسسه تحقیقات فهی و مههدسی کشاورز 

 

 

 

 

 

 

 وری سززی های برگیآفرآوری و ام فر
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 بیان مسئله

 

نده سموم و کودها در محصولات سزز  از جمله مسایل جد  و نگران کههده باقیما

 سلامت جامعه است 

استاندارد  در رابطه با سلامت و کیفیت محصول از زمان تولید تا برداشت در کشور 

 وجود ندارد 

 حف  خواد و ارزش ها   ذایی محصول در سلامت جامعه اهمیت دارد 
  

 دسراوردهای مورد انرظار
 از نظر خصوصیات کیفیمحصول  شیای

 تعیین استاندارد ها  سلامت جهت حف  ارزش  ذایی محصول تولید 

 

 های انجام شده پروژه
  کاهش باقیمانده سموم در سزز  و میوه با استفاده از 5560نزیز ح اصلان 

 میكروارگانیسم ها موسسه تحقیقات فهی و مههدسی کشاورز 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 زی های برگیسزتولید محصول گواهی شده 
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 ی محصولات برگیبرش تحقیقات

 عنوان فعالیت پیوهشی/ مطالعه میدانی مقطع زمانی

 یایش کیفیت محصول کاهو  5  1011-1931

1010-1011 

  تعیین زمان مهاسب برداشت ارقام و توده ها  اصلاح شده کاهو از   5

 نظر کاهش اایعات و نراه به بازار

 بررسی میزان تاثیر کاربرد نوامل بیولوژیكی  در کاهش اایعات  0

 ناشی از تهش ها  زنده درارقام امید بخش کاهو

 تعیین مهاسب ترین روش یریكولیهگ و بسته بهد  کاهو  5

 تعیین مهاسب ترین روش یریكولیهگ و بسته بهد  ریحان  4

 یایش کیفیت نعها  و ریحان جهت ماندگار  و سلامت  1

 ور  تعیین ارقام ریحان مهاسب فر  6

راستا  بالابردن ارزش  مطالعه روش ها  کم فراور  در مزدا در  6

 افزوده و کاهش اایعات

ی از تولید تا محصول برگ عاتیدر اا موثرنوامل میدانی  یبررس  0

 مصرف
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 دوم فصل

 

 و فیزیولوژی پیوهشی برنامه

 برداشت از پس فناوری

 

 خانواده بادمجانیان 
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 مرحله تولید در ااهض ضایعات پس از برداشتموثرعوامل 

 

 بیان مسئله

دوران  خانواده بادمیانیانلات دار  بر کیفیت محصوشرایط مرحله تولید تاثیر معهی

 ی  از برداشت خواهد داشت  

با ی و محیطی است  دوران ی  از برداشت سزز  و صیفی متاثر از میمو  نوامل به

 که این گروه از محصولات در مرحله تولید با  ن مواجه بوده است 

 د نوامل محیطی درون گلخانه در کیفیت محصول ی  از برداست تاثیر گذار می باش
 

 دسراوردهای قابل انرظار

 تعیین فرمولاسیون تغذیه محصولات سولاناسه جهت تولید محصول با ماندگار  بالا

ها  مرحله تولید  سیب رسان به کیفیت ظاهر  و  وبیمار   اصول صحیح کهترل  فات

 خانواده بادمیانیاندرونی محصولات 

ها   با انمال روش انیان خانواده بادمیها  ی  از برداشت محصولات  کاهش  لودگی

 مدیریت مهاسب در مرحله تولید

 ها  محیطی تاثیر گذار در میزان اایعات ی  از برداشت  کاهش اثرات تهش

 با خصوصیت ماندگار  بالا  خانواده بادمیانیاناستفاده از ارقام مهاسب 

کهترل شرایط محیطی گلخانه در جهت بالابردن نمر انزار  محصولات تولید  

 اده بادمیانیانخانو
 

 

 

 

 

 محصول قزل از برداشت عاتیعوامل موثر در ااهض ضا
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 های انجام شده پروژه

 جم   ور  و شهاسائی جدایه هبا    5501حاجیان فرح رامین و زربخشح نزدالیمیل   -

و ارزیابی ژرم یلاسم گوجبه فرنگبی  گبزارش    نامل بیمار  لكه موجی  با بیماریزایی بالا از

 شاورز نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج ک

 جمببب   ور  و شهاسبببائی  5501  حاجیبببان فبببرح رامبببین و زربخبببشح نزبببدالیمیل   -

 لترناریبایی و ارزیبابی ژرم   نامل شبانكر  لترناریبایی سباقه     ی با بیماریزایی بالا ازهای جدایه 

یلاسم گوجه فرنگی  گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  مبوزش ح تحقیقبات   

 و ترویج کشاورز 
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 بیان مسئله

    داشت خواهد محصول تیفیک بر ی دار معه ریتاث برداشتزمان 

نوامل فیزیولوژیكی حبین رسبیدگی و نرابه ببه      از متاثر یفیص و  سزز برداشتزمان 

 بازار می باشد 

خصوصیات ارقام مختلف شامل جمعیت ها  بومیح ارقام داخلی  زمان برداشت متاثر از

 و وارداتی می باشد 

 کیفیت محصبول برداشبت شبده متباثر از  لبودگی میكروببی و شبكل ظباهر  و بافبت          

 می باشد 

 

 دسراوردهای قابل انرظار

ببا توجبه ببه رقبمح      خبانواده بادمیانیبان  تعیین مهاسزترین زمان برداشت محصولات  -

 ح بازار و رسیدگی محصولشرایط اقلیمی

   خانواده بادمیانیانمحصولات  برداشت ها  شاخو تعیین -

افبزایش  اایعات محصولی و کاهش بار  لودگی میكروبی و موثر در راهكارها   -

 کیفیت بافت محصول برداشت شده در مراحل مختلف ی  از برداشت

 

 های انجام شده پروژه

 است  نشده انیام یروژها 

 

      
 

 زمان مناسب برداشت محصولات خانواده بادمجانیان در ااهض ضایعات 
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 بیان مسئله

بسته بهد   یراصولی محصول سولاناسه موجب تخریب بافت محصول ی  از زمان 

 برداشت می شود 

حمل و نقل ناصحیح و  یراصولی موجب افت کیفیت محصول ی  از تولید تا زمان 

 نراه به بازار مصرف می شود 

 

 دسراوردهای مورد انرظار

 جهت افزایش ماندگار  نخانواده بادمیانیاییش تیمار مهاسب محصولات 

 حف  شكل ظاهر ح جلوگیر  از تیزیه  نزیمی و یلاسیدگی محصول سولاناسه 

 ی  از برداشت خانواده بادمیانیانتعیین مهاسب ترین روش بسته بهد  محصولات 

 ی  از برداشت خانواده بادمیانیانکاهش اایعات و افزایش میزان ماندگار  محصول 

از محل تولید تا نراه  خانواده بادمیانیاناسب محصولات معرفی روش حمل و نقل مه 

 به بازار مصرف
 

 های انجام شده پروژه 

 است نشده انیام یروژها 

 

 

 

 

 

 

 

 با بسره بندی مناسب خانواده بادمجانیانحفظ ایفیت محصولات 
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 بیان مسئله

خسبارتزا   نوامل لكه برگی و یوسیدگی ها  قارچی و باکتریایی از جمله نوامل مهبم  

 محصولات سولاناسه در دوره داشت و ی  از  ن در زمان برداشت به شمار می روند 

 درصد می رسد  03خسارت ناشی از این نوامل در انزار بیش از 

شرایط محیطی نگه دار  محصول تاثیر قابل توجهی در کاهش میزان خسبارت  فبت و   

 بیمار  دارد 

 زایی محصول تاثیر قابل توجهی دارند برخی نوارض فیزیولوژیكی نیز در خسارت

 

 دسراوردهای مورد انرظار

 کاهش خسارت ناشی از بیماریها  مهم انزار 

 کاهش خسارت ناشی از  فات مهم انزار  محصول سولاناسه

 کاهش اایعات فیزیولوژیكی در طی مدت نگهدار  محصول در انزار

 کی جهت مزارزه با نوامل انزار ها  مدیریت تلفیقی و با نوامل بیولوژ استفاده از روش

 بهزود شرایط محیطی انزار  جهت کاهش خسارت ناشی از  فات و بیماریها  انزار 

 

 های انجام شده پروژه

  بررسی در بلوکها  دورگ گیر  5509حاجیان فرح رامین و نزدالیمیل زربخش   -

 لترناریایی  گوجه فرنگی از نظر مقاومت به بیمار  بلایت برگی F1 وارزیابی نسلها 

 گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز 

  کهترل  ن  و روش ها یگوجه فرنگ هوزی فت یروانه م  5594جیان فرح رامین حا -

 میله با دار

 فیزیولوژی پس از برداشت محصول های پاتولوژی و آسیب
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 بیان مسئله

 و نیمه فروار  فر ور نظر خواد  زبررسی ارقام ا

 خانواده بادمیانیانبه صهای  تزدیلی  کمزود اطلانات راج 

 یهد امكان استفاده از محصول فلفل در تولید محصولات جانزی و فر

 

 دسراوردهای مورد انرظار

 جهت توصیه به صهای  فر ور دستیابی به ارقام مهاسب گوجه فرنگی در 

 جهت توصیه به صهای  فر ور دستیابی به ارقام مهاسب فلفل در  

 ا  دارویی و بهداشتی با ارزش افزوده بالاتولید فراورده ه

 

 های انجام شده پروژه

 در یروسبببب  و EPDHو  PPح DHMH  اسببببتفاده از 5560نزیببببز ح اصببببلان  -

دار  مشببتقات گوجببه فرنگببی از قزیببل رنح سبب  و  ن گوجببه فرنگببی و مطالعببه    نگهبب 

 انزاردار   ن  موسسه تحقیقات فهی و مههدسی کشاورز  

ورزح نزبباس؛ نزیببز ح اصببلان؛ نببور  مقببدمح رحیمببه؛     بهببدیكتوسح یببابلو ؛ کشببا   -

  بررسبی  5561رحمانیحمحمد؛ فصیحیانح ناصر؛معدنیح صبغر ؛بهروش حشبمت لسبادات    

ارقام گوجه فرنگی از نظر قابلیت استفاده در صهای  تزدیلی )تولیبد رن(  موسسبه تحقیقبات    

 فهی و مههدسی کشاورز  

 

 

 

 

 محصولاتوری آام فرو فرآوری

 خانواده بادمجانیان 
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 بیان مسئله

از جمله مسایل جد  و خانواده بادمیانیان ده سموم و کودها در محصولات باقیمان

 نگران کههده سلامت جامعه است 

 استاندارد در رابطه با سلامت محصول از زمان تولید تا برداشت در کشور ندم وجود 
 

 دسراوردهای مورد انرظار

  از نظر خصوصیات کیفی محصول یایش

   سلامت محصول تولید تعیین استاندارد  لودگی جهت حف

 

 های انجام شده پروژه

 یروژه ا  تاکهون انیام نشده است

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 خانواده بادمجانیانمحصولات تولید محصول گواهی شده 
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 برش تحقیقاتی محصولات سولاناسه

 عنوان فعالیت پیوهشی/ مطالعه میدانی

1011-

1931 

  ماندگار و یفیک خواد بر یفرنگ گوجه مقاوم  ها هییا اثر یابیارز -5

  محصول

 ارقام لاین ها  اصلاحی و برداشت از ی   دگارمان و یفیک یابیارز -0

 گلخانه ا  گوجه فرنگی

1010-

1011 

ماندگار  و  نظر از فلفل یواردات ارقام برداشت مهاسب زمان تعیین  -5

 خصویات کیفی

بررسی روش مهاسب بسته بهد  ارقام گوجه فرنگی به مهظور کاهش  -0

  اایعات

 ارقام ها  اصلاحی ولاین  برداشت از ی   ماندگار و یفیک یابیارز -5

 فلفل گلخانه ا 

 مرحله تولید با محلول اشی با نهاصر  میاز و اد استرس در اثرات -4

 انزار  میوه ها  گوجه فرنگی نمر و افزایش کیفیت هدف

بررسی خصوصیات ماندگار  و حف  کیفیت ارقام گوجه فرنگی با  -1

 استفاده از نانو یوشش ها  خوراکی

ها  انزار   بر بیمار  خوراکی نانو یوشش ها  تاثیربررسی  -6

 فرنگی یوسیدگی گوجه

 یایش کیفیت گوجه فرنگی جهت افزایش سلامتح ماندگار   -6

 یایش کیفیت فلفل جهت افزایش سلامتح و ماندگار   -0

بررسی امكان استفاده از ارقام اصلاح شده گلخانه ا  واجد ماده  -9

 خشك بالا جهت استفاده در صهای  تزدیلی
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 ومس فصل

 

 و فیزیولوژی پیوهشی برنامه

 برداشت از پس فناوری

 

 ادوییان
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 بیان مسئله

    داشت خواهد کدوییان تیفیک بر ی دار معه ریتاث برداشتزمان 

ندم وجود صهای  تزدیلی محصولات کبدوییان موجبب تولیبد انزبوه محصبول در زمبان       

 ی می شود بایبرداشت و مشكل بازار

 زمان برداشت متاثر از ارقام مختلف کدوییان شامل بومیح وارداتی و داخلی می باشد 
 

 دسراوردهای قابل انرظار

تعیین مهاسزترین زمان برداشت کبدوییان در مهباط  مختلبف ببا توجبه ببه رقبمح شبرایط         

 فر ور اقلیمی  و 

 

 های انجام شده پروژه

 ا  انیام نشده است کهون یروژهتا
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 داشتمحصول قزل از بر عاتیعوامل موثر در ااهض ضا
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 بیان مسئله

 

باقیمانده سموم و کودها در محصولات کدوییان از جمله مسایل جد  و نگران کههده 

 سلامت جامعه است 

استاندارد  در رابطه با سلامت محصول از زمان تولید تا برداشت در کشور وجود 

 ندارد 

ر  ن بر خصوصیات تاثیر برخی ترکیزات  ذایی و بیولوژیكی در زمان داشت و تاثی

 فیزیولوژیكی ی  از برداشت و انزارمانی چگونه خواهد بود 
  

 دسراوردهای مورد انرظار

  محصول از نظر خصوصیات کیفیدقی   یایش

 تعیین استاندارد جهت حف  سلامت محصول تولید 

 

 های انجام شده پروژه

 ا  تاکهون انیام نشده است  یروژه

 

 

 

 

 

 

 

 

 تولید محصول گواهی شده محصولات ادوییان
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 ی محصولات ادوییانبرش تحقیقات

 عنوان فعالیت پیوهشی/ مطالعه میدانی

 یایش کیفیت خیار جهت افزایش سلامتح ماندگار  -5 1931-1011

1011-1010 

 یستانییالپ خربزه س دیامكان تول یبررس -5

تعیین خصوصیات کیفی و ماندگار  ی  از برداشت  -0

 ملون ها  گلخانه ا  

با هدف  ارزیابی ارقام اصلاح شده خربزه و طالزی -5

 معرفی ارقام دارا  خصوصیات ماندگار  بالا ی  از برداشت
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 مچهار فصل

 

 و فیزیولوژی پیوهشی برنامه

 برداشت از پس فناوری

 

 ها پیازی

 
 



          سبزي و صيفيصولات محفيزيولوژي و فناوري پس از برداشت  پژوهشي  و برنامه  دستاوردها  /  46

 

 

 

 محصولات پیازی ضایعاتموثر در ااهض  عوامل مرحله تولید

 

 بیان مسئله

در مراحل مختلف  دار  بر کیفیت محصولات ییاز شرایط مرحله تولید تاثیر معهی

 ی  از برداشت خواهد داشت  

با ی و محیطی است  دوران ی  از برداشت محصولات ییاز  متاثر از میمو  نوامل به

 که این گروه از محصولات در مرحله تولید با  ن مواجه بوده است 

 زیستی و محیطی می باشد   کیفیت ظاهر  و داخلی محصولات ییاز متاثر از نوامل
 

 های قابل انرظاردسراورد

 تعیین فرمولاسیون تغذیه ییاز  ها جهت تولید محصول با ماندگار  بالا

ها   سیب رسان به کیفیت ظاهر  و درونی ییاز  ها  مدیریت صحیح  فات و بیمار 

 در مرحله تولید

ها  مدیریت  کاهش  سیب ها  ی  از برداشت محصولات ییاز  با انمال روش

 تهش ها  محیطی در زمان داشتمهاسب  فاتح بیماریها و 

استفاده از ارقام مهاسب محصولات ییاز  در زمان کاشت با ماندگار  بالا در طول 

 مدت نگه دار  در انزار
 

 های انجام شده پروژه

خداداد ح محسن  بررسی راهكارها  موثر در کاهش اایعات انزار  ارقام ییاز  -

ی طرح تحقیقاتی سازمان تحقیقات   گزارش نهای5593خوراکی ایرانی در مراحل رشد 

  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز  

 محصول قزل از برداشت عاتیعوامل موثر در ااهض ضا
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خداداد ح محسن  اثرات میزان تغذیه ازتی و محلول اشی با نهاصر میكرو بر قابلیت  -

  گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و 5593انزار  ییاز 

 ترویج کشاورز 

ذیه گوگرد  و مدیریت  بیار  بر انزارمانی ارقام ییاز خداداد ح محسن  اثرمیزان تغ -

  گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج 5593ایرانی 

 کشاورز 
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 پیوهض جهت حفظ ایفیت پیازیها حین انزارداری

 

 بیان مسئله

انه و انزار جهت نرابه  ن ببه ببازار    حف  و نگه دار  بهیهه محصولات ییاز  در سردخ

 مصرف ارور  می باشد  

 شرایط محیطی و سازه ا  انزار جهت نگه دار  محصول ییاز  الزامی است 

 

 دسراوردهای مورد انرظار
 

تاثیر اقدامات قزل و ی  از برداشت در نگه دار  مهاسب محصولات ییاز  در 

 سردخانه 

 مانی محصول در انزار فهیتعیین استانداردها  نگه دار  و انزار

 ارتقاء انزارها  سهتی در افزایش انزارمانی محصول

 

 های انجام شده پروژه

خداداد ح محسن  بررسی راهكارها  موثر در کاهش اایعات انزار  ارقام ییاز  -

  گزارش نهایی طرح تحقیقاتی سازمان تحقیقات 5593خوراکی ایرانی در مراحل رشد 

 ج کشاورز  موزش ح تحقیقات و تروی

خداداد ح محسن  بررسی روند تغییرات ترکیزات کیفی ارقام ییاز ایرانی در طول  -

  گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات 5593دوره انزاردار  

 و ترویج کشاورز 

  5593خداداد ح محسن  اثرات شرایط کیوریهگ بر انزارمانی ارقام ییاز ایرانی  -

 هایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز گزارش ن

 بر ایفیت محصولعوامل موثر پس از برداشت 
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خداداد ح محسن  اثرات شرایط انزاردار  بر ماندگار  و صفات کمی و کیفی  -

  گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات 5593محصول ییاز  

 و ترویج کشاورز 

ن محصول و  لظت مصرف کلرویروفارم بر خداداد ح محسن  اثرات درجه رسید -

انزارمانی ییاز خوراکی  گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح 

 تحقیقات و ترویج کشاورز 
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 بیان مسئله

  فر ور نظر خواد  زبررسی ارقام ا

 کمزود اطلانات راج  به صهای  تزدیلی سیر

 یهد ده از محصول ییازدر تولید محصولات جانزی و فرامكان استفا

 

 دسراوردهای مورد انرظار

 جهت توصیه به صهای   فر ور دستیابی به ارقام مهاسب ییاز و سیر در 

 زش افزوده بالااستفاده از محصول ییازیها در تولید محصولات جانزی با ار

 

 های انجام شده روژهپ

خداداد ح محسن ح معدنیح د و شواخیح ف  اثر روش ها  مختلف نمل  ور   -

  میله تحقیقات مههدسی کشاورز   جلد 5595و انزار  بر صفات کیفی ارقام ییاز ایرانی 

 5ح شماره 55

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 وری آفرآوری، ام فر
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 یدانیمطالعه م عنوان فعالیت پیوهشی/

 ولات پیازیتحقیقاتی محص

1011-1931 

ارزیابی صفات کیفی و ماندگار  کلون ها  امیدبخش سیر در  -5

 ها  مادر   نها )م م( ودهتمقایسه با  

1010-1011 

 یودر هیهت  در راستا ریمهاسب خشك کردن س  مطالعه روش ها -5

بررسی صفات کیفی و ماندگار  کلون ها  انتخابی سیر به مهظور تولید  -0

 رقم در همدان )م م(
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 مپنج فصل

 

 و فیزیولوژی پیوهشی مهبرنا

 برداشت از پس فناوری

 

 قارچ خوراای
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 محصول اهض ضایعاتموثر در ا عوامل مرحله تولید

 

 بیان مسئله

قارچ ها  خوراکی دارویی  یر کم وستی با ارزش  بذایی و دارویبی ببالا سبهم بسبیار      

 کمی در تولیدات داخلی کشور دارند 

هبا  خبوراکی    یات تهیه اس اونح ترکیب بسبتر کاشبت شبرایط مرحلبه تولیبد قبارچ      نمل

 دار  بر کیفیت محصول تولید  خواهد داشت   دارویی مزبور تاثیر معهی

هببا   قببارچی در یكهببواختی محصببول و نببدم   خلببود و نببدم تغییببر یببذیر  کشببت 

 دژنراسیون و  لودگی قارچ خوراکی تاثیر بسزایی دارد 

 تولیبد  داخلبی محصبولات قبارچ خبوراکی دارویبی متباثر از نوامبل        کیفیت ظباهر  و 

 باشد  می 
 

 دسراوردهای قابل انرظار

تعیین مهاسزترین ترکیب بستر کاشت برا  قارچ ها  خوراکی دارویی برا  حف  

 کیفیت محصول

روش ها  صحیح نگه دار  میسلیوم اس اون قارچ خوراکی جهت جلوگیر  از تغییر 

 یذیر  قارچ

ه از گونه ها  مهاسب و جدید قارچ خوراکی دارویی با ارزش  ذایی و دارویی استفاد

 و ماندگار  بالا 
 

 های انجام شده پروژه

 تا کهون یروژه ا  انیام نشده است

 

 عوامل موثر در ااهض ضایعات محصول قزل از برداشت
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 بیان مسئله

خبوراکی دارویبی در سبردخانه و انزبار     حف  و نگه دار  بهیهه محصولات قبارچ هبا    

 جهت نراه  ن به بازار مصرف ارور  می باشد  

شرایط محیطبی و نحبوه بسبته بهبد  جهبت نگبه دار  بهیهبه محصبول قبارچ خبوراکی           

 دارویی الزامی است 

 

 دسراوردهای مورد انرظار
 

 افزایش ماندگار  محصولات قارچ خوراکی با حف  ارزش ها   ذایی و داوریی

 ن مهاسب ترین روش بهد  محصول قارچ خوراکی داروییتعیی

 

 های انجام شده پروژه

 تا کهون یروژه ا  انیام نشده است
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 پیوهض جهت حفظ ایفیت قارچ های خوراای در زمان بسره بندی
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 بیان مسئله

 کمزود اطلانات راج  به صهای  تزدیلی قارچ خوراکی دارویی

محصولات جانزی با ارزش  امكان استفاده از محصول قارچ خوراکی دارویی در تولید

 افزوده بالا

 

 دسراوردهای مورد انرظار

 جهت توصیه به صهای   فر ور دستیابی به گونه ها  مهاسب قارچ خوراکی دارویی در 

 اییاد بستر ها  مهاسب برا  کارگاه ها  کوچك صهای  تزدیلی و کار فریهی

نزی ببا ارزش افبزوده   استفاده از محصول قارچ خوراکی دارویی در تولید محصولات جا

 بالا

 های انجام شده پروژه

 

 تا کهون یروژه ا  انیام نشده است
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 قارچ خوراای قارچ خوراایوری آپیوهض در زمینه فرآوری، ام فر
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 های خوراای برش تحقیقاتی قارچ

 عنوان فعالیت پیوهشی/ مطالعه میدانی

1011-1931 
تكثیر ح تولید و نگه دار  بهیهه کشت مادر  قارچ  -5

  خوراکی شاه صدف

1010-1011 

بررسی روشها  نگهدار  درازمدت کشت مسیلیوم قارچ  -5

  خوراکی بدون  لودگی میكروبی)م گ(

بررسی روشها  نگهدار  محیط کشت میسیلیومی  -0

 و شاه صدف   )م گ( "شی تاکه"قارچها  گانودرماح 

 ررسی روش ها  بسته بهد  مهاسب قارچ خوراکی )م خ(ب -5

چ مطالعه مهاسب ترین روش ها  خشك کردن قار -4

 خوراکی دارویی )م خ(
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های پیوهشی گروه فیزیولوژی و فناوری پس از  برش زمانی پروژه

 برداشت الیه گروه های محصولی سززی و صیفی
 

زمانزندی فعالیت های پیوهشی گروه پیوهشی فیزیولوژی و فناوری پس از 

 برداشت

 عنوان فعالیت پیوهشی/ مطالعه میدانی مقطع زمانی

1011- 1931 

 یایش کیفیت محصول کاهو -5
 لاین ها  اصلاحی و برداشت از ی   ماندگار و یفیک یابیارز  -0

 گلخانه ا  گوجه فرنگی ارقام

 و یفیک خواد بر یفرنگ گوجه مقاوم  ها هییا اثر یابیارز -5
  محصول  ماندگار

 یایش کیفیت خیار جهت افزایش سلامتح ماندگار   -4

 یستانییالپ از ارقام خربزه س دیامكان تول یبررس  -1

در  ریس دبخشیام  کلون ها  و ماندگار یفیصفات ک یابیارز  -6

  نها   مادر  وده هاتبا   سهیمقا

به مهظور  ریس یانتخاب  کلون ها  و ماندگار یفیصفات ک یبررس  -6

 رقم در همدان دیتول

شاه  یقارچ خوراک  کشت مادر ههیبه  و نگه دار دیح تول ریتكث  -0

 صدف

1010-1011 

اصلاح شده کاهو از   زمان مهاسب برداشت ارقام و توده ها نییتع -5

 و نراه به بازار عاتینظر کاهش اا

 عاتیدر کاهش اا  یكیولوژیکاربرد نوامل ب ریتاث زانیم یبررس -0

 بخش کاهو دیزنده درارقام ام  از تهش ها یناش

 هوکا  و بسته بهد هگیكولیروش یر نیمهاسب تر نییتع -5

 حانیر  و بسته بهد هگیكولیروش یر نیمهاسب تر نییتع -4
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 و سلامت  جهت ماندگار حانینعها  و ر تیفیک شییا -1
ی از تولیبد تبا   محصبول برگب   عاتیدر اا موثرنوامل میدانی  یبررس  

 مصرف

در مزبدا در راسبتا  ببالابردن ارزش     فبر ور  مطالعه روش ها  کبم   -6
  افزوده و کاهش اایعات

   سلامتح و ماندگار شیل جهت افزافلف تیفیک شییا -0

واجد ماده   امكان استفاده از ارقام اصلاح شده گلخانه ا یبررس -9

 یلیتزد  یخشك بالا جهت استفاده در صها

به مهظور  یارقام گوجه فرنگ  روش مهاسب بسته بهد یبررس -53

 عاتیکاهش اا

و  یاصلاح  ها نیی  از برداشت لا  و ماندگار یفیک یابیارز -55

  ل گلخانه اارقام فلف

با  دیمحلول اشی با نهاصر  میاز و اد استرس در مرحله تول اثرات -50

  یگوجه فرنگ  هدف افزایش کیفیت و نمر انزار  میوه ها

با  یارقام گوجه فرنگ تیفیو حف  ک  ماندگار اتیخصوص یبررس -55

  یخوراک  استفاده از نانو یوشش ها

   گارسلامتح ماند شیجهت افزا یگوجه فرنگ تیفیک شییا -54

و   فلفل از نظر ماندگار یزمان مهاسب برداشت ارقام واردات  نییتع -51

 یفیک اتیصخصو

 تعیین خصوصیات کیفی و ماندگار  ی  از برداشت ملون ها  -56

 گلخانه ا  

ارزیابی ارقام اصلاح شده خربزه و طالزی با هدف معرفی ارقام  -56

 دارا  خصوصیات ماندگار  بالا ی  از برداشت

 یودر هیته  در راستا ریمهاسب خشك کردن س  مطالعه روش ها -50

 یقارچ خوراک ومیلیدرازمدت کشت مس  نگهدار  روشها یبررس -59
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 یكروبیم یبدون  لودگ

سیر به مهظور تولید ها  انتخابی  بررسی صفات کیفی و ماندگار  کلون  -03

  رقم در همدان

  قارچها یومیلیسیکشت م طیمح  نگهدار  روشها یبررس -05

 و شاه صدف    "تاکه یش"گانودرماح 

مطالعه مهاسب  یمهاسب قارچ خوراک  بسته بهد  روش ها یبررس -00

  ییدارو یخشك کردن قارچ خوراک  ها روش نیتر

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 منابع:

سال  یمحصولات با جلد اول:   .5590. دفتر  مار و فن  ور  اطلانات وزارت جهاد کشاورز  -5

   وزارت جهاد کشاورز  و اقتصاد  زی  معاونت برنامه ر90-5596
سباز   یرفعالسباز   یرحرارتبی     بهیهبه   5590دارایی گرمه خوانی اح  قا جانیح نح گوهر  اردبیلبیح ا    -0

  سبال  میله نلوم تغذیه و صبهای   بذایی ایبران      نزیم یراکسیداز کرف  با استفاده از روش سطح یاسخ

   96-530حصفحات 5دوازدهم شماره 

  ارزیابی واکهش ارقبام و ژنوتیبپ هبا     5509حاجیان فر رامین ؛ زربخشح نزدالیمیل و نابد ح ماهیار  -5

 جه فرنگی نسزت به بیمار  بلایت زودرس  میله نلوم کشاورز  مختلف گو

  بررسی واکهش ژنوتیپ ها  گوجبه فرنگبی نسبزت ببه     5509حاجیان فر رامین و زربخشح نزدالیمیل   -4

 بیمار  شانكر ساقه  لترناریایی  میله نلوم کشاورز  

  وارزیببابی   بررسببی در بلوکهببا  دورگ گیببر 5509حاجیببان فببرح رامببین و نزببدالیمیل زربخببش     -1

گوجه فرنگی از نظر مقاومت ببه بیمبار  بلایبت برگبی  لترناریبایی  گبزارش نهبایی یبروژه         F1نسلها 

 تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز 

   میله با دارکهترل  ن  و روش ها یگوجه فرنگ هوزی فت یروانه م  5594حاجیان فرح رامین  -6

ررسی روند تغییرات ترکیزات کیفی ارقام ییاز ایرانی در طول دوره انزاردار   ب  5593خداداد ح محسن  -6

 گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز 

اثرات شرایط کیوریهگ بر انزارمانی ارقام ییاز ایرانی  گزارش نهایی یروژه   5593خداداد ح محسن  -0

 قات  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز تحقیقاتی سازمان تحقی

 اثرات شرایط انزاردار  بر ماندگار  و صفات کمی و کیفی محصول ییاز  5593 خداداد ح محسن  -9

 گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز 

فارم بر انزارمانی ییاز اثرات درجه رسیدن محصول و  لظت مصرف کلرویرو  5593خداداد ح محسن  -53

 خوراکی  گزارش نهایی یروژه تحقیقاتی سازمان تحقیقات  موزش ح تحقیقات و ترویج کشاورز 

  بررسی راهكارها  موثر در کاهش اایعات انزار  ارقام ییاز خوراکی ایرانی 5593 خداداد  محسن -55

زمان تحقیقات  موزش ح گزارش نهایی طرح تحقیقاتی سادر مراحل رشدح برداشت و ی  از برداشت  

 تحقیقات و ترویج کشاورز 
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اثر روش ها  مختلف نمل  ور  و انزبار     5595فروغ  حشواخی و صغر  حمعدنی ؛محسن حخداداد  -50

  09- 56ح55جلد  5میله تحقیقات مههدسی کشاورز   شماره  بر صفات کیفی ارقام ییاز ایرانی 

یر دزها  یرتودهی الكترونی بر مدت انزارمانی توده تاث 5500  حمیدراا حذوالفقاریه وخداداد  محسن  -55

  66-60صفحه 49ح 5میله نلوم و فهون هسته ا  شماره  ها  ییاز ایرانی 

 وزارت جهاد 5506بهره ور  و کاهش اایعات محصولات کشاورز    گزارش دفتر کارگروه -54

 کشاورز 

ررسی فرایهد حرارتی کهسرو ب  5590نزیز ح اصلان؛ فاطمیانح حامد و واشقانی فراهانیح صدیقه  -51

سززییات به مهظور حف  ارزش  ذایی و کاهش مصرف انرژ  در کارخانیات صهای   ذایی کشور  

 موسسه تحقیقات فهی و مههدسی کشاورز  

در یروس  و نگه دار  مشتقات گوجه  EPDHو  PPح DHMH  استفاده از 5560نزیز ح اصلان  -56

و مطالعه انزاردار   ن  موسسه تحقیقات فهی و مههدسی  فرنگی از قزیل رنح س  و  ن گوجه فرنگی

 کشاورز  

بهدیكتوسح یابلو ؛ کشاورزح نزاس؛ نزیز ح اصلان؛ نور  مقدمح رحیمه؛ رحمانیحمحمد؛ فصیحیانح  -56

  بررسی ارقام گوجه فرنگی از نظر قابلیت استفاده 5561ناصر؛معدنیح صغر ؛بهروش حشمت السادات 
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